
       

Carta dei Vini 2025



Champagne
Jaques Selosse “Initial” Blanc de Blancs Brut                      € 450
  (100% Chardonnay)  Dosagè: 8 g/l

Louis Roederer “Cristal” Brut 2015 Brut                      € 350
  (40% Chardonnay, 60% Pinot Noir)  Dosagè: 8 g/l

Louis Roederer Collection Cuvée 244 Brut                      € 90
  (42% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 18% Pinot Meunier)  Dosagè: 7 g/l

Perrier Jouet “Belle Epoque” Brut 2014                         € 270
  (50% Chardonnay, 45% Pinot Noir, 5% Pinot Meunier)  Dosagè: 8 g/l

Ruinart Blanc de Blancs Brut       € 135
     (100% Chardonnay) Dosagè: 7 g/l

Ruinart “R” Brut             € 90
     (40% Chardonnay, 45% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier) Dosagè: 7 g/l

Philipponnat Grand Blanc Extra Brut 2014                         € 130
  (100% Chardonnay)  Dosagè: 4,25 g/l

Philipponnat Blanc de noirs Extra Brut 2016                               € 130
  (100% Pinot Noir)  Dosagè: 4,25 g/l

Philipponnat “Royale Réserve” Brut                         € 80
  (35% Chardonnay, 45% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier)  Dosagè: 8 g/l

Gaston Chiquet “ Special Club” Brut 2014             € 120
  (70% Chardonnay, 30% Pinot Noir)  Dosagè: 8 g/l

Bruno Paillard Première Cuvée Extra Brut                      € 85
 (33% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier)  Dosagè: 6 g/l

Laurent Perrier “La Cuvée” Brut        € 70
  (50% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier) Dosagè: 9 g/l

Pol Roger Réserve Brut                      € 85
  (33% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier)  Dosagè: 8 g/l

Assailly Grand Cru Cuvée Réservèe Blanc de Blancs Brut                   € 65
  (100% Chardonnay)    Dosagè: 8 g/l



Champagne Rosè
Ruinart Brut             € 135
     (45% Chardonnay, 55% Pinot Noir) Dosagè: 8 g/l

Bruno Paillard Première Cuvée Extra Brut                  € 115
 (Assemblaggio segreto a base di Pinot Noir e Chardonnay )  Dosagè: 6 g/l

Philipponnat “Royale Réserve” Brut                 € 105
  (20% Chardonnay, 75% Pinot Noir, 5% Pinot Meunier)  Dosagè: 9 g/l

Franck Pascal “Tolérance” Brut                 € 90
  (11% Chardonnay, 56% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier)  Dosagè: 3,3 g/l  (Sbocc. 5/19)

Charles Heidsieck Brut Réserve        € 90
  (35% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 25% Pinot Meunier)  Dosagè: 9 g/l

Assailly Grand Cru Cuvée Brut                                 € 70
  (87% Chardonnay, 13% Pinot Noir)    Dosagè: 8 g/l

Jean Paul Deville “Sappheiros” Brut                               € 45
  (70% Chardonnay, 30% Pinot Noir)    Dosagè: 8 g/l



Bollicine
Franciacorta

Cà del Bosco Cuvèe Prestige Extra Brut Rosè       € 65

Cà del Bosco Cuvèe Prestige Extra Brut               € 50

Marchesi Antinori Tenuta Montenisa “Donna Cora” Satèn Brut         € 55

Marchesi Antinori Tenuta Montenisa Blanc de Blancs Brut              € 45

Marchesi Antinori Tenuta Montenisa Rosè Brut                                  € 45

Monte Rossa “ P. R.” Blanc de Blancs Brut              € 45
  

Bellavista Pas Operè Brut 2016                  € 75

Berlucchi “61” Brut Satèn            € 45

Berlucchi “61” Brut Rosè             € 45

Berlucchi “61” Extra Brut             € 38

Italia   
   

Trento Ferrari “Perlè” Blanc de Blancs Brut 2018  € 50

Altalanga - Contratto Millesimato Pas Dosè 2021         € 45

Monti Lessini - Masari “Leon” Durella Pas Dosè          € 40

Caluso - Cieck “San Giorgio” Erbaluce 2021 Brut           € 35

Oltrepò Pavese - Frecciarossa Blanc de Noirs Extrabrut 2021                   € 33

Oltrepò Pavese - Frecciarossa Blanc de Noirs Extrabrut Rosè 2021          € 33

Valdobbiadene - Borgoluce Prosecco Superiore  Brut                € 25

Francia   

Maison Vergnes “Cremant de Limoux” Rosè            € 28

Maison Vergnes “Blanquette de Limoux” Brut                € 25



     Mezze Bottiglie

Bianchi

Livio Felluga “Shariss” (Chardonnay, Ribolla Gialla) 2023                    € 15

Albert Pic “S. Pierre” Chablis Chardonnay 2023         € 28

Bollicine

Berlucchi “61” Extra Brut             € 20

           

Vino al Calice

Franz Haas Pinot Grigio 2024                        € 6

Castagneto Carducci Aia Vecchia Vermentino 2024             € 5

Panizzi Vernaccia di S. Gimignano 2024           € 5

Maison Vergnes “Blanquette de Limoux” Brut                € 6

Franz Haas Schiava 2024 (Rosso)            € 6



Bianchi
  Toscana 

Castiglioncello Fortulla “Pelagico” Petit Manseng 2022         € 45

Castiglioncello Fortulla “Serpentino” (Vermentino, Viognier) 2024        € 28

S. Gimignano Panizzi Vernaccia  Riserva 2021               € 45

S. Gimignano Panizzi Vernaccia  “Santa Margherita” 2023                € 30

S. Gimignano Panizzi Vernaccia  2024                € 23

Montalcino Molino di Sant' Antimo “Il Bianco” Chardonnay 2024         € 30

Elba Acquabona Ansonica 2024          € 28

Elba Acquabona “Elba Bianco” (Procanico, Ansonica, Vermentino) 2024       € 25

Suvereto La Fralluca “ Bauci” Viognier 2022         € 28

Maremma Le Pupille “Poggio Argentato” (Sauvignon, Petit Manseng) 2024    € 25

Bolgheri

Le Macchiole “Paleo Bianco” (Chardonnay, Sauvignon)2022          € 80

Grattamacco Vermentino 2023          € 70

Tenuta Argentiera “Scenario” Vermentino 2022          € 65

Guado al Melo “Criseo” (Cuvée a base Vermentino) 2021          € 38

Poggio al Tesoro “Solosole” Vermentino 2023          € 33

Tenuta Meraviglia “Botro dei Fichi” Vermentino 2024                 € 30

Antinori “Guado al Tasso” Vermentino 2024                 € 28
ù

Michele Satta “Costa di Giulia” (Vermentino, Sauvignon)  2023          € 28

Aia Vecchia Vermentino 2024               € 20

Umbria

Antinori Castello della Sala “Cervaro della Sala” Chardonnay 2022        € 85

Antinori Castello della Sala “Conte della Vipera” Sauvignon 2023        € 40



   Friuli Venezia Giulia

Jermann “Vintage Tunina” (Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla, Malvasia) 2021   € 80

Jermann Ribolla Gialla 2023         € 35

Jermann Sauvignon 2023        € 35

Jermann Chardonnay 2023         € 35

Doro Princic Malvasia 2023                € 38

Doro Princic Pinot Bianco 2023                € 38

Livio Felluga “Terre Alte” (Sauvignon, Pinot Bianco, Friulano) 2020               € 110

Livio Felluga Pinot Grigio 2023                           € 35

Livio Felluga “Shariss” (Chardonnay, Ribolla Gialla) 2023                    € 28

Volpe Pasini Pinot Grigio 2023              € 24

Volpe Pasini Sauvignon 2023              € 24

Volpe Pasini Ribolla Gialla 2024              € 24

Veneto

Pieropan “Calvarino” Soave Classico 2022          € 40

Suavia “Monte Carbonare” Soave Classico 2022       € 35

Piemonte

La Spinetta Timorasso 2023                        € 35

Cieck “Misobolo” Erbaluce di Caluso 2022        € 28

Marco Porello “Camestrì” Roero Arneis 2024       € 28

Sicilia

Planeta “Cometa” (Fiano) 2022                  € 40

Benanti “Etna” Carricante 2023           € 33

Hauner “Salina Bianco” (Inzolia, Catarratto) 2023         € 33



Alto Adige – Valle d' Aosta

Cantina Terlano “Quarz” Sauvignon 2021                      € 85

Franz Haas “Manna” (Blend a base Riesling)  2022                  € 45

Franz Haas Petit Manseng 2023                      € 40

Franz Haas Pinot Grigio 2024                       € 25

Colterenzio “Lafoa” Gewürztraminer 2022                € 45

Colterenzio “Lafoa” Sauvignon 2023                     € 45

Colterenzio  “Perelise” Gewürztraminer 2023                € 30

Colterenzio “Harrer” Riesling 2023                     € 30

Köfererhof Kerner (Val d' Isarco) 2023                                                     € 33

Köfererhof Sylvaner (Val d' Isarco) 2023                                                  € 30

Ottin Petit Arvine 2023          € 35

Sardegna

Capichera “Classico” Vermentino Isola dei Nuraghi 2022          € 60

Capichera “Vign' Angena” Vermentino di Gallura 2023                  € 50

Pala “Stellato” Vermentino Isola dei Nuraghi 2022               € 35

Cantine Monti “Funtanaliras” Vermentino di Gallura 2024           € 25

Francia
     

Grand Régnard Chablis Chardonnay 2022            € 75

De Ladoucette “Pouilly Fumè” Sauvignon 2023  € 55

Comte Lafond “Sancerre” Sauvignon 2023    € 55

Daniel Dampt & Fils Chablis Chardonnay 2023            € 50

Albert Pic “S. Pierre” Chablis Chardonnay 2023           € 50
 

Régnard Bourgogne “Retour des Flandres” Chardonnay 2022         € 40
  

Marc Brédif “Royal Oyster” Muscadet 2023    € 35



Rossi
   Toscana

Poggio al Tesoro “Dedicato a Walter ” 2015     € 250

    (Cabernet Franc )

Marchesi Antinori “Tignanello” 2020      € 150

    ( Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc )

Grattamacco Bolgheri Superiore 2015/2016          € 150
    ( Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese )

Grattamacco “L'alberello” Bolgheri Superiore 2016              € 120
    ( Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc )

“Castello di Bolgheri” Bolgheri Superiore 2019       € 110

   (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot)  

Le Macchiole Bolgheri 2022             € 35
    ( Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syrah)

Michele Satta Bolgheri 2022               € 30
    ( Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Teroldego)

Altre regioni

Tiefenbrunner “Linticlarus”Pinot Noir Riserva 2019 (Alto Adige)       € 55

Colterenzio “St. Daniel” Pinot Nero Riserva 2021 (Alto Adige)       € 30 

Franz Haas Pinot Nero 2022 (Alto Adige)            € 40

Franz Haas “Sofì” Schiava 2024 (Alto Adige)       € 25

Pierre Ferraud & Fils Pinot Noir 2023          € 28

Rosè
Franz Haas Pinot Nero  2023          € 35

Benanti Etna Rosato (Nerello mascarese, Nerello Cappuccio) 2024       € 28

Montalcino Molino di Sant' Antimo “Gina” (Sangiovese) 2024         € 28

Castiglioncello Fortulla “Epatta” (Cabernet Sauvignon e Franc)          € 26

Casanova della Spinetta “Il rosè ” (Sangiovese,  Prugnolo gentile) 2024       € 26

Panizzi “Ceraso”  (Sangiovese, Merlot) 2024               € 22 


